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1. Капа молочная рисоваlI
жидкаlI

150 200 l. Каша рисовчu{ жидкаJI 150 200

2.Чай, с счжаром, молоком 150 180 2.Чаiт, с сахаром 150 180

З. Хлеб пшени.пrый 20 30 iJ. хлеб пшени.шый 20 30

4- Масло сливо!Iное 5 8 4. масло сливочное 5 8
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l. Чай с сахаром 150 150 1. Чай с сахаром 150 150
2. Кондитерские издеJIиr{ 2lлт. 2 шт. 2. Кондитерские издеJIII;I 2 шт. 2 шт.
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1. Рассольник с мясом (свинина)
со сметаной

140/10 188/12 1. Рассольник с мясом (говядана) 140/10 188/12

2.Шницель (свинина) б0 70 2.Шницель (говядина) б0 7о
3. KaTrTa гречневrrя рассыпчатчuI 110 130 3. Каша гречневffI рассыпчатая/

вермишель oTBapHuUI

110 130/
150

4. Соус молочньй 30 40 4. Соус бельтй 30 4о
5. Напиток из шиповника 150 180 5. Напиток из шиIIовника /чай с caxaDoм 150/150 180/180
6. Хлеб ржаной 30 50 6. хлеб пжаной/п шен и.штьтй 30 50
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1 . Вита:rцинньй напиток
( изюм)

100 100 l. Вита:rлинньй напиток (изюм)/
чай с сахаром

100/150 100/150
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1. Картофель т)лIIеный с мясом
(свинина)

180 200 1. Картофель тушеный с мясом (говядина)/
капуста т}.шеЕffI с MrIcoM (свинина)

180 200i180

2.чай с caxanoм 150 180 2.Чай с caxaDoм 150 180
З. Хлеб пшени.*rый 20 35 3. Хлеб ржаной/хлеб пшеничньiй 20l20 30/35
4. огчрец соленьтй 20 20 4. огурец соленый 20 20


