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Втопник <<1 7>> дека боя 2024ник <(I /)) декаOря
1-й стол выход выход 2-й стол выход выход

ясли сад ясли сад
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1. Каша мопочнаlI ячIIевая жидкаlI 150 200 1. Каrпа я!шевая жидкая/каша к,чкур)iзнаrl
жидкая

150/150 2001200

2. Чай с сахаром" молоко\4 150 180 2.Чай с caxapoN,{ 150 180

з. Хлеб пшеничный 20 30 з- Хлеб пшеничный 2а 30

4_ Cbin 15 20 4. Сыр 15 20

l. Чай с сахаром 150 150 1. Чай с сахаром 150 150

2. Кондитерские изделия 2 шт. 2 шт. 2. Кондитерские издеJмя 2 lllT. 2 шт.
пБG
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1. Суп картофельный с мясом (свинина)
с вермишелью

140i10 188/12 1. Суп картофе,,Iьньiй с вермишелью с
NбIсом (говяли н а)

188l1.2

2. (*1,фле из печени 60 70 2. БефстроганоR из печени/
Mllco отварное (свинина)

60/6t) 7а/6а

З. Капlа гречневаlI рассыl!чатffI 110 110 3. Каша греч}jе}]аl{ рассьrлчатая/
рис отварнои

l 10/
1з0

110/
150

4. Соус молочный з0 40 4. Компот из свежих яблок /чай саха 1 50/150 180/180

5.копцпот из свежих яблок 150 180 5. Хлеб ржанойi llшени,шый з0l3* 50/50

б. Хлеб ржаной 30 50

н

Витаминный напиток (курага)
100 100

Вита:uинный н апиток (курага)/
чай с сахаром 100/150 100/150

ь

1. Котлета (свинина) б0 10 1. Котлета (говялина) б0 70

2. овощи ryшеные с маслом l20 150 2. овощи тyшеные с маслом L20 150

З. Чай с сахаром 150 180 З. Чай с сахаром 150 180

4. Хлеб ржаной 20 з0 4. Хлеб ржаной/пшеничньй 20l20 30/30


