
Yru"p*лu-,ý,-fffi,

к/Ь us 202Ь г.

<(

1-й стол выход выход 2-й стол выход выход

ясли сад ясли сад
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1. Karrra гречневая молочная,
)l(идкая

l50 180 150/150 180/180

2. Чай с сахаром l50 180 2.Чай с сахаром 150 180

з. Хлеб пшеничный
4. Масло сливочное

20
5

30 3. Хлеб пшеничный 20 30

5 4. Масло сливочное 5 5

l. Напиток из сока lчай с сахаром 100/150 100/150

ди
Ф

1. Напиток из сока 100 100

l. Суп овощной с мясом (говядина) 140/10 188/12

Ed
с)ro

1. Суп овощной на мясном бульоне 150 200

2.Макароны отварные 110 130 2.Макароны отварные /рис отварной 1 10/1 10 130/130

З. Суфле мясное (свинина) 60 70 3. Котлета мясная (свинина, говядина) 60 70

4. Компот из кураги 150 180 4. Компот из кураги/чай с сахаром 150/150 180/180

5. Хлеб ржаной/хлеб пшеничный 30 30l20 5. Хлеб ржаной/хлеб пшеничный 30/30 30/20

100 Витаминный напиток (изюм)/
чай с сахаром

l00/150 100/150

ц
Е

витаминный напл ток
(изюм)

100

l. Оryрец соленый 30 40
l. Огурец соленый 30 40

2. Пюое картофельное 140 170 2. Пюпе каDтофельное/греча отварная 140 170/130

З. Чай с сахаром 150 180 3. Чай с сахаDом 150 180

20 30 4. Хлеб пшеничный 20 30
4. Хлеб пшеничный
5. Кондитерское изделие 2lItT. 2 шт. 5. Кондитерское изделие 2 пт. 2 шт.

6. Пюре яблочное t00 6. Пюре яблочное l00
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