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1. Каша \,{олочнаJI рисоваrI
жидкаr{

150 200 1. Катпа рисоваrI жидкая 150 200

l. чай с сахаром. молоком l50 180 2. Чай с сахаром 150 180

З. )Сцеб пшеrти.*тый 2а 30 З. Хлеб пшетти.*тый 20 з0

4. Масло сливочное 5 8 4. Масло сливо(Iное 5 8
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l. Чай с сахаром 150 1. Чай с сахаром 150
2. Кондитерские изделия 2 шт. 2. Кондитерские издеIмя 2 mт.
З. Пюре яблочное 100 3. ГIrоре яблочное 100
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Рассольник с мясом (свинина) со
сметаной

140/ш 188/1 2 Рассольник с мясом (говядина) 140/10 188/12

2.Шницель (свинина) б0 70 2.Шницель (говядина) 60 70
З. Каша гречневаlI рассыпчатаl] 110 130 3. Каша гречневаlI рассыпчатая/

вермишель oTBapHalI
110 130/

150
4. Соус молочный 30 40 4. Соус белътй 30 40
5. Напиток из шиповника 150 180 5. Напиток из шиIIовника lчай с сахаром 150/150 180/180
6. Хлеб ржаной 30 50 6. Хлеб ржаной/пшени.шый 30 50

ц
Е

1. Витаминньй напиток
( изюм)

100 100 1, Витаминньй напиток (изюм)/
чай с caxapotut

100/150 100/150

1. Itартофелъ ццпеный с лтясолц

(свинина)
180 200 1. Картофеrъ T,ymcнb]r:i с ьтясом (говядина)/

капуста тушеная с мясом (свинина)
180 200/180

2.Чай с сахаром 150 180 2.Чай с сахаром 150 180
з. Хлеб пшеничный 20 30 З. Хлеб ржаной/хлеб пшеничный 20/20 30/з0
4. огурец соленый 20 20 4. Огурец соленьтй 20 20


